
1
 

Bureaux Tel : 02 97 02 16 82

ZA belle vue 56700 Merlevenez.

 

 

   Bulletin analytique/Certificate of analysis  
                                   Huile de baie de LAURIER  
                                           LAUREL berry oil  
 
 
Mode d'extraction / Extraction process :                        Extraite  par  ébullition  à  partir  de  la  
pulpe  du fruit, non raffinée  
                                                                Extracted by boiling from the pulp of the fruit, not 
refined  
Origin / Origin :                                               Turquie / Turky  
Aspect / Appearance :                                           Liquide de couleur vert marron  
                                                                Liquid of colour green brown  
Nom latin / Botanical name :                                   Laurus nobilis L.  
N° CAS / CAS number :                                          84603-73-6  
N° EINECS / EINECS number :                                    283-272-5  
 
Durée de vie recommandée / Shelf life :                         2 ans / 2 years  
                                                                08.2014  
 
CARACTERISTIQUES/CHARACTERISTICS                                                  Valeur/Value  
Indice d’iode / Iodine value....................................................................gI2 /100g 77  
Indice de saponification / Saponification index.................................mgKOH /g 199  
Densité à 20°C / Density........................................................................g /cm3 0.925  
Indice de réfraction à 20°C / Refractive index...................................................1.469  
Acidité FFA...............................................................................% acide oléique 4.45  
 
COMPOSITION EN ACIDES GRAS/COMPOSITION IN FATTY ACIDS                                            
%  
C12:0 Acide laurique / Lauric acid ....................................................................12.64  
C14:0 Acide myristique / Miristic acid................................................................0.58  
C16:0 Acide palmitique / Palmitic acid .............................................................15.87  
C16:1 Acide palmitoléïque / Palmitoleic acid .....................................................0.51  
C18:0 Acide stéarique / Stearic acid ....................................................................1.59  
C18:1 Acide oléique / Oleic acid .......................................................................39.84  
C18:2 Acide linoléique / Linoleic acid ..............................................................25.99  
C18:3 Acide linolénique / Linolenic acid ............................................................1.16  
C20:1 Acide gadoléique / Eicosenoic acid...........................................................0.52 


